Les buis-d'aps 2001
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Vin de pays des coteaux de
I’Ardéche. Voici un vin de pays
particulierement fruité, pro-
duit par les Vignerons d’Arde-
che, a Ruoms (07120). Le vigno-
ble se situe au lieu dit Les
Buis-d’Aps, sur les communes
d’Alba-la-Romaine et de Ville-
neuve-de-Berg, au sud-est d’Au-
benas. Il s’agit d'un cru de hau-
tes terres, implanté en coteaux
et demi-coteaux sur un terroir
argilo-calcaire.'un des intéréts
decevin tient au fait qu’il est is-
su du cépage noble pinot noir,
mais ce n’est pas tout. Ajoutez a
cela I’art de la vinification que
possédent les Vignerons d’Ar-
deche, leur politique de qualité,
de vieillissement en fiits de ché-
ne (pendant six ou sept mois),
un été idéal, et vous avez la
combinaison pour obtenir un
vin hors du commun, méritant
vraiment de retenir I'attention
de tout amateur de bon vin.
Chacun sait que le pinot noir a
fait la gloire des vins rouges de
Bourgogne. Ce que l'on sait
| peut-étre moins, c’est qu'il peut
. aussi produire des vins char-
- meurs et faciles a boire. Ce vi-
. gnoble est le seul en Ardeche a
| étre planté a100 % de ce cépage.
' Leclimatlui convient, étant mé-
- ridional, mais tempéré parl’alti-
- tude et le mistral, ce qui réduit
I'humidité. Le buis-d’aps est
doncattirant, fruité et réussi. Sa
couleur est rubis-grenat, scintil-
lante,avecdesrefletsviolacés.Le
nez est puissant, de fruits rou-
ges —fraise, framboise, cerise —,
avec une nuance de violette. En
bouche, c’estun charmeur, fran-
chement gouleyant (attention :
13 degrés !), satiné, souple et ri-
che. Ce vin est plein de nuances
épicées, de vanille et de pain
toasté, saqs étre trop boisés-

En un mot, il est délicieux. On
peut donc avoir toute confiance
dans cet excellent vin de pays
des coteaux de ’Ardeche.

: Gerard Casey
Prix : 4,90 € TTC départ cave de
Ruoms. Tél. 04.75.39.98.00.




