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LE VAGABOND DES VIGNOBLES

Un petit air de fiesta

sils... Hou la la ! Il a mis les bouts, I'été

indien. Histoire de nous rappeler que,
quelque part, un certain"général Hiver" se
prépare a nous larguer ses frimas. C'estdonc
bien fini {a rigolade des derniers feux de 'été.
Désormais, il faudra songer aux choses sé-
rieuses. Comme s'il n'y avait pas assez de
Sarko et de sa valetaille pour nous coller le
bourdon ... Heureusement que les différents
cortéges de "vins nouveaux” véritables anti-
dépresseurs du populaire,
sont la pour nous aider a fai-
re un bras d'honneur aux va-
cheries de ['environne-
ment...

Plaisirs démodés ?

Pas certain du tout. Le vin
nouveau (vin primeur)estun
vin qu'il est de tradition de
consommer dés la fin de la
vinification. C'est donc un
vin en pleine évolution qui
peut perdre rapidement son
caractére de jeunesse (sou-
plesse, coulant, vivacité,
fruité). ll ne se bonifie pas en vieillissant. Les
A.O.C. etles Vins de Pays sont autorisés a
mettre leurs "primeurs" en marché avant le
15 novembre. Chague année, c'est toujours
un peu la méme chose. La chanson a beau
étre connue, ils sont attendus avec une sorte
d'impatience, les primeurs. C'est de l'impré-
VU, prévu, qui se pointe, inclassable, décon-
certant de naturel, sur le comptoir du bistrot,
latable familiale, celle du resto. Et"surle pou-
ce" pour faire bonne mesure. "Comment se
porte-t-il cette année ? Va-t-il se montrer fra-
gile ? Hesitant ? Sera-t-il insolent ? Ou inso-
lite ? Ou les deux a la fois ?» Enfait, c'est un
peu comme dans la vie, lorsqu'une rencontre
peut parfois décider de tout. Sait-on vraiment
ce qui se passe dans la téte d'une personne
avec qui on a lié conversation ? il en est de
méme lorsque s'établit ce mystérieux dia-
logue mental avec un vin primeur. |l nous livre

Bourrasques, froidures, pluies et gré-

Retour du marché aux primeurs
Photo Murielle Dupuy

ses attraits, mais également ses doutes, ses
contradictions. Et peut-étre les ndtres. Pour-
quoi pas aprés tout ?

Nouveau COROLLE Rosé "Primeur”.
Cétes du Condomois. Merlot 80 %. Caber-
net sauvignon 20 %. Ce rosé est un véritable
confluent (c'est I'6stymologie de Condom!)
des plaisirs fruités. Et ce n'est pas sa robe
aux reflets framboise qui va nous contredire.
La bouche est friande, pulpeuse , avec une
finale ronde et fraiche. Accords : pizzas et

cabécous.

Prix départ cave: 4,20 eu-
ros. Producteurs Plai-
mont (0562 696287). Ega-
Jlement cavistes Nicolas.
Gamay. Vin Primeur.
MODESTINE 2009. Vin de
pays de i[Ardéche| Ven-
dange manuelle suivie
d'une fermentation en mi-
lieu carbonique, destinée &
préserverles arébmes. Robe
rouge cerise trés vif. Oifac-
tion harmonieuse qui s'ap-
puie sur les fraiches séduc-
tions d'une salade de fruits
rouges. Bouche harmonieuse etfondue. Trés
belle présence ,en finale, de saveurs de cas-
sis et myrtilles. Accords: charcuteries, fro-
mages crémeux, grillades.

Prix départ cave: 3,20 euros. UVICA vi-
gnerons Ardéchois (04 75 39 98 00). Ega-
lement cavistes.

Cuvée Orélie. Rosé Primeur 2009. Vin
de Pays de 'Ardéche. Affriolant rosé, issu
d'un assemblage de syrah et gamay. Robe
"flashante”, nez de fruits rouges ol pointe ia
cerise griotte. Bouche longuement fraiche et
désaltérante, Du trés savoureux, avec
quelques de notes exotiques en finale. Ac-
cord : viandes blanches, tarte aux fruits.

Prix départ cave : 3,50 euros. UVICA
Vgnerons Ardéchois et circuit traditionnel
de distribution.

Bonnes dégustations.
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